
Florie Tarbouriech

The Solar Tides

 A patented innovation

powered by green energy

that reproduces the

phenomenon of the tides, to

enhance the quality of

Tarbouriech Special

Oysters. 
An exceptional oyster 

Both crunchy and

generous, a perfect

balance between iodine

and sugar.

“Passionate oyster farmers, our story owes everything to a family

passion that has been passed down for three generations. Originally,

my grandfather Pierre Tarbouriech, who passed away too soon, left the

vineyards for oyster farming. That was in 1962, and since then we've

dedicated ourselves to innovation that respects the environment and

people. Calling this new tasting counter St Pierre is to perpetuate his

memory.

 We're delighted to welcome you to Bouzigues, the birthplace of the

Mediterranean oyster. Between the fishermen's huts, you'll taste oysters

and mussels while contemplating the breeding tables and the ballet of

the oyster-farming barges”

Recycling

The mother-of-pearl from our
Thau lagoon oysters is rich in

minerals, lipoproteins and
amino acids. We use it in our

Ostréalia cosmetics.

Our Creations

Le Tarbouzigues 6 Bouzigues N°3, 4 Tarbouriech N°3 23.90 €
Le Bouzigues Composé 12 Bouzigues N°3, 6 Raw mussels, 6 Shrimps, 6 Lagoon snails 41.90 €
Le Mix Tarbou 4 Tarbouriech N°4, 4 tarbouriech N°3, 4 Tarbouriech N°1 42.90 €
Le Douze 12 Tarbouriech N°3, 12 Bouzigues N°3, 12 Raw mussels 64.90 €
Le St Pierre 16 Tarbouriech N°3, 6 Shrimps, 8 Lagoon snails 74.90 €
Le St Barth' 30 Tarbouriech N°3 102.90 €

Le Douze Composé
12 Tarbouriech N°3, 12 Bouzigues N°3, 12 Raw mussels, 12

Shrimps, 12 Lagoon snails 
109.90 €

Le Royal Tarbou 20 Tarbouriech N°4, 20 Tarbouriech N°3 128.90 €
Le Seven 50 Tarbouriech N°4 153.50 €

COLD TASTING

Bouzigues Oysters Speciales Tarbouriech Oysters

6 Small N°4 9.70 € 3 Small N°4 9.90 €
6 Medium N°3 10.30 € 3 Medium N°3 10.90 €
6 Large N°1 11.40 € 3 Large  N°1 13.40 €

Shellfish & Specialities (according to availability)

6 Raw mussels 4.50 € Piste mussels 7.00 €
6 Lagoon snails 6.00 € Oyster tartare 10.00 €
6 Lagoon clams 8.00 € 6 Shrimps 14.00 €

HOT TASTING

The real "Tielle Sétoise" 7.50 € 6 Gratinated mussels 8.00 €
Duo of warm Tarbouriech oysters 12.90 € 2 Gratinated oysters 10.00 €
Mussels Brasucade Sabine

Tarbouriech's style
15.90 € 12 oysters pop-corn 18.00 €

DISCOVER OUR SUGGESTIONS ON THE SLATE 

Artisanal Ice Cream

Lemon, Apricot Rosemary, Pineapple, Mango, Banana Choco Caramel, Vanilla, Chocolate,

Salted Butter Caramel, Coffee, Rum-Raisin, Brousse-Thym-Honey

6,50 €

DESSERT

List of allergens available on request

Celebrate your events at Tarbouriech!

Information : event@tarbouriech.fr
Celebrate your events at Tarbouriech! Information: event@tarbouriech.fr



                      WHITE WINES Glass 75 cl

Picpoul de Pinet Sélection Tarbouriech 
AOP Picpoul de Pinet, Piquepoul 

5.00€  23.00€

Domaine Paul Mas, La marsanne
IGP Pays D'OC, Marsanne  

5.50€  26.00€

Gérard Bertrand, So Vive
IGP Pays D'OC, Sauvignon Muscat Petit Grain   

6.00€ 28.00€

1753, Château Campuget
AOP Gard, 100% Viognier

6.50€ 29.00€

Gérard Bertrand, Prima Nature 
IGP Hérault, Chardonnay, sans sulfite, Végan

6.50€  29.00€

Domaine d'Hondrat Elle et Lui 
AOP Languedoc, Vermentino Roussane 

6.50€ 30.00€

Domaine de L'Arjolle, Equilibre
AOP Côtes de Thongue, Chardonnay

6.50€ 30.00€

Château St Martin de la Guarigue 
AOP Picpoul de Pinet, Piquepoul 

6.50€ 31.00€

Château Bas Aumelas  
AOP Languedoc, Grenache, Roussane, Viognier

31.00€

Abbaye de Valmagne, Portalis
AOP Coteaux du Languedoc, Roussane, Marsanne

32.00€

Folie d’inès, Domaine St André
IGP Pays D'OC, Viognier, Roussane, Chardonnay

6.50€ 32.00€

Cuvée de la Lagune, Sélection Tarbouriech
IGP Pays D'Oc, Picpoul et Roussane

6.50€ 36.00€

Sieur d'Arques, Toques & Clochers, Océanique
AOC Limoux blanc, Chardonnay

7.00€ 37.00€

Château la Négly, Falaise 
IGP Pays D'Oc, Marsanne et Roussanne

55.00€

Gérard Bertrand, Aigle Royal
AOP Limoux, Chardonnay

85.00€

                      ROSÉS WINES Glass 75 cl

Simplement Ormarine

IGP Pays D'Oc, Grenache, Syrah et merlot 

4.50€ 21.00€

Gérard Bertrand, Gris Blanc

IGP Pays D’Oc, Grenache

5.50€ 26.00€

Gérard Bertrand, Côte des roses

AOP Languedoc, Cinsault, Syrah et Grenache

29.00€

Cuvée de la Lagune, Sélection Tarbouriech

IGP Pays D'Oc, Grenache et Cinsault

6.50€ 33.00€

                      RED WINES 75 cl

Simplement Ormarine 

IGP Pays d'Oc, Merlot, Cabernet sauvignon

22.00€

Cuvée de la Lagune, Sélection Tarbouriech 

IGP Pays D'Oc, Pinot Noir

36.00€

 LOCAL BEERS & LIQUEURS Glass 50 cl

Draft Alaryk blond artisanal, 25cl 

Supplement syrup

4.50€
0.50€

8.00€

Coolers 5.00€ 8.50€

La Mentheuse, mint cream 4cl 6.00€

La Pulpeuse, lemon cream 4cl 6.00€

La Croqueuse, apple cream 4cl 6.00€

 APERITIFS & BUBBLES Glass 75 cl

Noilly Prat Original Dry 7.00€ 42.00€

Noilly Prat Rouge 7.50€ 44.00€

Noilly Prat Ambré 7.50€ 44.00€

Sieur d'Arques, Première Bulle 

AOC Blanquette de Limoux

7.00€ 33.00€

 ALCOHOL FREE 75 cl

Syrups lemon, mint, strawberry, grenadine, peach, orgeat

Supplement lemonade

2.50€
0.50€

Local fruit juices - 25cl 5.50€

Ginger Beer - 33cl 7.50€

Kombucha Menthe-Citron - 33cl 7.50€

Degustation water Fresh®, still 3.80€

Degustation water Fresh®, Sparkling 4.00€

 HOT DRINKS 

Coffee 2.50€

Decaffeinated 2.50€

Latte 2.70€

Tea and infusion 3.00€

Double Expresso

 

5.00€

Iced Coffee 6.00€


